
Business Lunch.
Mittwoch, 06. Mai - Mittwoch, 13. Mai

Gemischter Blattsalat
an Senfvinaigrette, Cranberries & Croûtons

Bärlauch-Frischkäsemousse 

mit Cashewnusspesto, Gartenkräuter & Balsamico

Hühnerbouillon 

mit Maggikraut, Kerbel, Peterli & Kichererbsen

Weissweinsuppe
mit Spargeln & gebratenem Lauch 

 

 

 

Penne Primavera
mit grünem Spargel, Edamame, Zucchetti, Radiesli, Pesto & Parmino Käse 

Blanchierter Weisser Spargel
an Estragonsauce & Trüffelmayonnaise

mit Babykartoffeln & Radiesli 

Grilliertes Schweizer Rindsonglet 
an Mojo Picon & Aioli

serviert mit Innerschweizer Pommes Frites, Bratpaprika & gebratenen Champignons

 

Grillierte Inwiler Pouletbrust 

An Peperoni-Tomatensauce

Serviert mit Hummus, Pinienkernen, Jalapeño & Eisbergsalat

 

 

Gebratenes Schweizer Saiblingsfilet
an Weissweinsauce

serviert mit Zitronen-Kräuterrisotto, Shitake Pilzen & Brunnenkresse

VORSPEISEN

MENÜ VARIANTE 1  CHF 29.50

Pasta.

Vegetarisch.

Fleisch.

MENÜ VARIANTE 2  CHF 34.50

Fisch.

Fleisch.



Unsere Klassiker.
“Offener” PERRON NORD Burger						           CHF 36.00 
Rotkreuzer Büffelfleisch & Innerschweizer Rindfleisch (180g) 

auf getoastetem Brioche Bun mit Aarewasser Käse, 

Bratspeck, Essiggurken, karamellisierte Zwiebeln, 

Lattich Salat & Curry-Mayonnaise 

serviert mit Innerschweizer Pommes Frites

Zuger Salat Bowl 
Schweizer Salanova-Salat, marinierter Ebly, eingelegte Rüebli, 

Brotchips, marinierte Randen, Balsamico Silberzwiebeln, 

Cherrytomaten, Kohlrabi, an Raps-Öl-Dressing

mit Schweizer Grillkäse	 							            CHF 25.00

mit gebratenen Inwiler Pouletbruststreifen			       		       CHF 30.00

Hausgemachte Vanille-Meringue 						           CHF 13.00

mit Mangowürfel, Granatapfel, Aprikosenmarmelade, 

Lemon Curd & Mascarpone

Tagesdessert									              CHF   6.00

serviert im handlichen WECKglas 

Tagesdessert Duo									              CHF 10.00 

Ein saisonales WECKglas serviert mit einem Kaffee oder 

Espresso

Unser Serviceteam gibt dir gerne Auskunft über das Angebot

Hausgemachte Glacés						                 pro Kugel CHF 5.00

unsere einzigartigen, hausgemachten Glacés

serviert im speziellen Glacé-Teller						    
Vanille - Olivenöl / Schokolade - gesalzenes Karamell
Mango - Banane / Zitronen - Verveine Sorbet

 

Für Informationen zu allergenen Hinweisen wende dich bitte an das Serviceteam

DESSERTS


