
Business Lunch.
Mittwoch, 11. Februar - Dienstag, 17. Februar

Castelfranco-Salanovasalat
an Alpblütenvinaigrette & Brotchips 

Broccolisalat 

mit Mayonnaise, getrockneten Tomaten, Rucola, Parminokäse & rote Zwiebeln

Zucchettisuppe 

mit Minze, Sauerrahm & Kürbiskernen

Currykokossuppe			        
mit Ragout von Süsswasserfischen aus Schweizer Seen & Cashewnüssen

 

 

Rigatoni al Arrabbiatta
überbacken mit Küssnachter Riserva & Basilikum 

Tortilla 
mit Zitronenmayonnaise, Tomatensauce, Gremolata & Rucola

Schweinsragout indonesische Art 
mit Gado-Gado Gemüsesalat, Basmatireis,  

frittierten Zwiebeln & gebratener Banane  

 

Gebratene Schweizer Kalbsplätzli 
an Champignon-Sherry Sauce

Serviert mit Tagliatelle, Shiitake Pilzen& Knoblauch-Peterli Crumble 

Gebratenes Bremgartner Lachsforellenfilet
an Zitronensauce

serviert mit Basmatireis & Broccoli

VORSPEISEN

MENÜ VARIANTE 1  CHF 29.50

Pasta.

Vegetarisch.

Fleisch.

MENÜ VARIANTE 2  CHF 34.50

Fisch.

Fleisch.



Unsere Klassiker.

“Offener” PERRON NORD Burger						          CHF 36.00 
Rotkreuzer Büffelfleisch & Innerschweizer Rindfleisch (180g) 

auf getoastetem Brioche Bun mit Aarewasser Käse, Coppa, 

Eisberg Salat, Röstzwiebeln & Piccallili-Mayonnaise 

serviert mit Innerschweizer Pommes Frites

Hausgemachte Vanille-Meringue 						           CHF 13.00

mit pochierter Birne, Lemon Curd, Mascarpone  

& Swiss Balsamico

Tagesdessert									              CHF   6.00

serviert im handlichen WECKglas 

Tagesdessert Duo									              CHF 10.00 

Ein saisonales WECKglas serviert mit einem Kaffee oder 

Espresso

Unser Serviceteam gibt dir gerne Auskunft über das Angebot

Hausgemachte Glacés
unsere einzigartigen, hausgemachten Glacés

serviert im speziellen Glacé-Teller							     
•	 Vanille - Olivenöl

•	 Schokolade - gesalzenes Karamell

•	 Mango - Banane

•	 Zitronen - Verveine Sorbet

pro Kugel										              CHF   5.00

Fleischdeklaration 
Geflügel - Schweiz 
Kalb - Schweiz 
Rindfleisch - Schweiz 
Schweinefleisch - Schweiz 
 
Lieferanten 
Fisch: 
G. Bianchi, Zuffikon 
Käse, Milchprodukte, Eier: 
Metzgerei Berchtold, Rotkreuz 
Küssnachter Dorfkäserei, Küssnacht 
Chäs-Hütte, Meierskappel 
CheesEnjoy, Rotkreuz 
Buurehof Haldenhof, Rotkreuz

Für Informationen zu allergenen Hinweisen wenden Sie sich bitte an das Serviceteam

DESSERTS

Früchte & Gemüse: 
Mundo AG, Rothenburg 
Garibay Organic, Adligenswil 
Biokräuter aus dem APART Garten 
Brot: 
Kreuzbäckerei, Stans 
Fredy’s AG, Baden


